BOJIECTU KAJ )XMBOTHU

oy NAE IABOPATOPUIA 3A WUCNUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

M3BELLTAJ O NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHE
(co akpeaNTMPaHO MoCTpUpatse)

0b 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

yn. ,6opuc Tpajkoscku” Bp.130
1000 Ckonje, MakeaoHwja

UssewwTaj 6p. 268823/2 X

XemucKa aHanusa

Mme Ha bapatenot : JKIM Boaosoa H. UnuHpeH
Appeca Ha bapatenot: yn. 9 66 UnnHaeH - ONwTUHCKa 3rpaaa NauHAeH

[laTym Ha 3ematbe: 15.11.2023
[Jatym Ha npuem: 15.11.2023

| Boeea: Ha aeH 15.11.2023 roaunHa, 0BNACTEHOTO IMUE

3a NWeHse 3a TecTuparbe Ha ¢H3HHKG-XEMHCK3 aHanusa.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha 6apatbe 3a UCNUTyBarbe: 268823 X

MponpaTHo nucmo (6p, AaTym): /

Hukona LiBeTKOBCKU U3BPLUM 3eMatbe Ha NPMMEepOK BoAa

Il Onuc Ha MecTo Ha 3emarbe Ha npumepouu: Bopata 3a nuere e 3emeHa of 4dewma BO meH3a -1 Bo
lepecxajmep.

IIl MpumepouuTe ce 3eMeHU COTNIacHO MAaH 3a 3emMarbe Ha npumepouu:

npumepoLm.

OB 7.3-02 MMnaH 3a 3emarbe Ha

IV CraHgapgM ¥ MeToau 3a 3emarbe Ha NpumMepoLu: MKC ISO 5667-5:2007 — YnartctBo 33 3emMatbeé Ha
NpUMEpPOLIM BOAA 33 NMUeHse O/ NPeYUCTUTENHU CTaHULU U BOAOBOAHM [UCTPUBYTUBHM CUCTEMMU.

V [lononHyBatba, OTCTanyBaka WAN UCKAYYyBakba OA METOAOT U 0/ N/IAHOT 33 3eMakbe Ha NPUMEPOLW: /

VI Pesynrtatu:

KapaKTepucTUKM Ha NnpumepoKoT: Boaa 3a nuerbe — lepecxajmep

(MMe, TProBCKO MMe, Cepyja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK Ha Tpaere, KONUYECTBO)

MepHa CoobpasHocr
WUa. 6poj =
4. 6poj NapameTpm Tecr meron Pesynrar opg, Heoppe MpaHUUYHK 3aposonysa/
WCMWTYBareTo | AeHocT BpeAHOCTH Mpudarameo/
i He 3aposonysa
268800223 | boja MKC EN ISO 7887:2011 1,3 mg/L Pt/Co / 20 mg/L Pt/Co 33/10B0/1YBa
Mupuc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3apoBonysa
Bryc 1SO 13301:2018 H.A / Hema 3a[0B0ONYBa
TemnepaTypa PY7.4-11x +10,3°C / 25°C 3a[0B0ONYBa
MaTHocT MHKC EN ISO 7027-1: 2017 0,15 NTU / 1,5 NTU 3a4,080/1yBa
pH MKC EN I1SO 10523:2013 7,60 / 6,5-9,5 pH 3a40BONYBa
eanHULM
MNoTtpowyBsayka Ha KMnO4 MKC EN I1SO 8467:2007 2,18 mg/L / 8 mg/L 334080NYBa
En. cnpoBoannsocT MKC EN ISO 27888: 2007 927 uS/cm / 2500 pS/cm 3a40BO/YBa
AmoHujak (NHa) MKC 1SO 7150-1:2007 0,07 mg/L / 0,5 mg/L 3agoBonysa
pfsaauue: 1 Bepsuja: 4 1 Bo cuna 0d: 20.06.2022z. l
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®YA NNAB IABOPATOPUIA 3A UCMTUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

}S BOJIECTU KAJ }XUBOTHM s
Food(@lab 06 7.8-02
e MU3BELWITAJ O NABEOPATOPUCKO UCIMUTYBAHE MKC EN 1SO/IEC €
CO aKPeaUTUPaHO MOCTPUPatbe ;
(co akpeauTup Rpae] 17025:2018 e
HutpuTh (NO,) MKC I1SO 26777:2007 0,12 mg/L / 0,5 mg/L 3aJ0BoNYBa
Hutpatn (NO3) MKC 1SO 7890-3:2007 24,3 mg/L / 50 mg/L 334080NyBa
Xnopuan MKC 1SO 9297-2007 14,18 mg/L / 250 mg/L sagosonysa |
Heneso MKC ISO 6332:2007 0,03 mg/L / 0,2 mg/L 3ago0BoNyBa
Peswnayane xnop MKC EN ISO 7393-2:2019 0,24 mg/L / 0,5 mg/L 3agosonysa |

VicnuTyBanuoT NnpUmepoK rv 3afoBonysa KputepuymuTe 3a BapaHnoT napamerap cornacHo MpasunHuKoT 3a 6esbenHocT v kBanuTeT Ha
Boaata 3a nuetve (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1).

BpemeHcKM ycnosu: 0 coHYeso v ob6nayHo O NpomeHAnso 0 BPHEXAWBO O TemnepaTypa
HauuH Ha cknagupare:  nagunuumk

Temnepatypa Ha nagunHUK 3a TPaHCNOPT Ha NpUMepoKoT: 4 +2°C

Mocrpupareto e usBpieHo oA cTpaHa Ha:

0 Knuent 0 ®ya Nlab Hukona Lisetkoseku (co akpeanTupaHa metoaa)..........(f.... A7 .

fMME__, Ape3vrime Ha NULETO Koe ro W3BPLWMAD MOCTPUPaHETO

...... Y s Opo6pun: M-p Munuua Tpajxocua..g-.gf:{f’%ﬂz@%
O P-n Ha xemucka nabopatopuja '

M3pabotun: M-p UsaHa Cnacecka............

Hatym(u) Ha u3seayBarbe Ha nabopatopuckuTe akTMBHOCTH: 15.11.2023-20.11.2023
HAatym Ha nspasarbe Ha u3sewrTajor: 20.11.2023

Co * ce o3HaueHyBa HeaKkpeaMTMPaH meToq

**Kora knuHetor He 6apa u3jasa 3a CO06PasHOCT BO M3BELITA]OT Ce M3BECTYBa MepHaTa HEOAPeneHoCT, BO CUTE APYrW CAyYan MepHaTa HeoApeaeHoCT, ce
MPecmMeTyBsa BO pes3ynTaToT camo no Gaparse Ha KAMEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT MeToAM KOW ce AobueHu og cTpaHa Ha nabopatopuja co koja ®yg Slab uma CKNYYEHO Horosop 3a copaboTka

Usjasa 3a HenpucTpacHocT
PakosogcrteoTo Ha ANTY dyg /a6 A00-Ckonje rapaHTupa AeKa cuTe aKTUBHOCTH 33 MCNUTYBatbe Ce W3BPLUYBAAT HENPMUCTPACHO 1
BO cornacHoct co Gaparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cute OANYKW Cé HOCAT BP3 OCHOBAa Ha 06jeKTMBHM AOKasuW 3a
YCOTNaceHoCT co pepepeHTHUTE CTaHAAPAN U BP3 OANYKWUTE He MOXaT Aa B/MjaaT APYrU MHTEPECH AWM APYFU CTPAHU M HUKO]
HemMa npaso Aa Bavjae Ha BpaboTeHMTE BO OJHOC Ha pE3yATaTMTE OFHOCHO Hema npaso Ha 6MNO KaKBM BHaTpPeLIHM,
HaABOPELWHM, KOMepUUjanHU, PUHAHCMCKU 1 APYT BUA NPUTMCOLM M BAMjaHM]a.

3abenewxa bp. 1: Peayntatute op TectosuTe ce OAHecyBaaT camo 3a UcnUTyBaHuTe npumepouy. OBOj NPOTOKOA He CMEe A3 ce penpoayuMpa OCBEH Co
nucmeHa fo3sona Ha naboparopujata u 8o uenocr.

3abenewxa Bp. 2: NaGopartopujaTa He ogroeapa 3a B8EPO/OCTOJHOCT Ha NOAATOUNUTE AOCTaBEHW 04 NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a MCNUTYBaHe,

3abenewxa bp. 3: Kora KNMEHTOT M3BPLIKMA 3emMatbe Ha NPUMepoLUTE, nabopatopujaTta He HOCK OATOBOPHOCT 3a PENPE3EHTATMBHOCTA Ha npUMepoLmTe.
3abenewxa bp. 4: M3sewrTajoT og NnabopaTopMCKOTO MCIMTYBakLe ce M3AaBa BO cornacHocT co NP 7.8 M3secTyBatbe 3a pesynTaTu.

3abenewxa bp. 5: [lOKONKY KAMEHTOT 6apa w3sewrTajoT og NabopaToPMCKO MCNUTYBaHE A3 COAPMM u3jaea 3a coobpasHocr, naBopaTopujata nocranysa
COrNacHo NPasuno 3a AOHecyBatbe Ha 0A/lyKa 33 w3jaea 3a coobpasqoct. Osa npaeuno e Bo cornacHoct co Touka 4.2.1 og ILAC -G8:09/2019 Boguy 3a
AOHecyBare 04nyKa W u3jasa 3a coobpasHocT W rnacu:

Mpaeuno Ha GuHapHa opnyKa 3a egHocTasHO npudaKare Kora:

- M3MepeHarta BpefHoCT e Nof rpaHuuaTta Ha npudararee AL=TL - ,3ag0801y8a" UK

- M3IMepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHuuaTa Ha npudaratrbe AL=TL- , He 3agoBoNyBa *

COrIacHO BaKeYKMOT NPaBUIHUK Ha HAUMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTRO,

3abenewna bp. 6: CuTe aKPeAUTUPAHW METOOM OA ONCeroT Ha akpeautaumja ce objageHu Ha seb ctpaHata www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Hadanue: 1 Bepsuja: 4 Bo cuna 0d: 20.06.20222. —‘
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oy NAB IABOPATOPUIA 3A UCMUTYBAHE HA XPAHA U AUJATHOCTUKA HA

BONECTU KAJ XUBOTHH

AMEC EN ISOIEC 17025

M3BELLUTAJ O[] NNABOPATOPUCKO UCMUTYBAHE
(co akpeanTUpaHo mocTpuparse)

06 7.8-02

MKC EN ISO/IEC
17025:2018

Testlng

yn. ,bopuc Tpajkoscku Bp.130

1000 Ckonje, MakeoHuja

UsseluTaj 6p.268823/2

MuKpobuonoLika aHanmnsa

Mme Ha 6apaTtenot : JKIN Bogosoa H. UnnHAEH

Appeca Ha 6apaTenot : ya. 9 66 UAMHAeH - OnwTHHCKa 3rpaaa UnnkHaeH

[aTtym Ha 3emamse: 15.11.2023
[NaTym Ha npuem: 15.11.2023

| Bosea: Ha aex 15.11.2023 roAnHa, 0BACTEHOTO /MLe Hukona LIBETKOBCKK U

33 Nuerbe 3a TecTuparbe Ha MMKpobronoLWwKa aHanusa.

Il Onwuc Ha mecTo Ha 3ema

Il NpumepouuTe ce 3eMeHu Co
npUMepoLM.

IV CraHaapau M MeToau 3a 3emarbe Ha npumepoLu:

MWKpOBUONOLWKa aHanu3a.

Ten.: 02 2781 166
e-mail: info@foodlab.com.mk

Bpoj Ha Baparbe 33 UCNUTyBarbe: 268823 i
MponpaTHo nucmo (6p, AaTym): /

3BpLUM 3eMarbe Ha NPUMepoK BoAa

tbe Ha npumepouu: Boaata 3a nuerbe e 3eMeHa 04 Yelima Bo MeH3a B0 lepecxajmep.

[NacHo NnaH 3a 3emare Ha npumepouu: OB 7.3-02 MlnaH 32 3emarbe Ha i

MKC 1SO 19458:2009 — 3emarbe Ha NpUMeEpPOUM 34

V [lononHysakba, OTCTanyBarba WAN UCKAYYYBakba 04 METOAO0T U 04 NNAHOT 33 3emarbe Ha npumepouu: /

VI Pesynratu:

1.KapaKkTepucTUKu Ha npumepokoT: Boaa 3a nuerse — Fepecxajmep
(Mme, TProBCKO MMe, Cepuja, AaTyM Ha NPOU3BOACTBO, POK HA TPAEH:E, KOUYECTBO)

Btk - CoobpasHoct
. bpoj Napamerpy Tecr meroa Pesynrar og Heoapeae- FpaHU4HK 3aposonysa/ ,_"j;.;
WCNUTYBAMETO oct ** BpeaHOCTH Mpudarnuso/ &

He 3agoBoNyBa

268800223 Pseudomonas aeruginosa MKC EN ISO 16266 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3apoBonyea

KonubopmHu 6aktepuu MHKC EN SO 9308-1 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3aposonysa

E.coli MEKC EN I1SO 9308-1 0 cfu/100m!| / 0 cfu/100ml 3apoBsonyea

Enterococcus faecalis MKC EN I1SO 7899-2 0 cfu/100ml i 0 cfu/100ml 3aposonyea

CynduTtopeayuypayku MKC EN ISO 26461-2 0 cfu/100ml / 0 cfu/100ml 3agosonysa

aHaepobwm
Bpoetbe MUKPOOPraHu3mm MHKCEN ISO 6222 2 cfu/ml 100 cfu/ml 3apoBonysa
Ha KynTypa 22°C /
Bpoere MUKPOOPraHu3mm MKC EN ISO 6222 19 ch/m* / 20 cfu/ml 3aposonysa

Ha Kyntypa 37°C

MCAUTYBaHWOT NPUMEPOK W 3340BONYBa KpUTepuymuTe 3a 6apaHuTe napameTpu CornacHo MpasunHuKoT 3a 6esbeaHocT 1
KBanuTeT Ha BoAaTa 3a nuerse (Cn.BecHuk Bp.183/18 Mpunor 1 v NMpunor 4).

Haoanue: |

l Bepauja: 4 Bo cuna o0: 20.06.20222

1/2



®yA NAB IABOPATOPUJA 3A UCTTUTYBAHSE HA XPAHA U AWIATHOCTUKA HA
i BOJIECTU KAJ -KUBOTHM
Food@lab 05 7.8-02
e M3BELUTAJ Of NABOPATOPUCKO UCNUTYBAHSE MKC EN ISO/IEC
e
(co akpeguTMpaHo moctpuparse) 17025:2018
BpemeHcku yenosu: O COHY4eBO O 06Ma4yHO O NPOMEHAMBO v BPHEMAMBO [ TemnepaTtypa

HauuH Ha cknaguparbe: NagunHuK
Temnepatypa Ha naguMAHKK 3a TPaHCNOPT Ha NpumepoKoT: 4 +2°C

MocTtpupareTo e U3BpLIEHO o4 cTpaHa Ha:

o ®ya Nlab Hukona LiBeTKoBCKM (co aKkpegutUpaHa metoaa),

W3pabotun: Enera lopruescka 1 .0pobpun: Anapea BOWKOCKa............. ..

" P-n Ha mukpobuonowka nabopatopuja

Aatym(un) Ha nssesysatbe Ha nabopaTopuckute aHTHéHC.}CT-H:.'lS.Ill.2023 -18.11.2023
AaTtym Ha uspasarbe Ha nssewTajot: 20.11.2023

Co * ce o3HauyBa HeakpeauTUpaH meTog,

**Kora knvHetoT He 6apa u3jaea 3a coobpa3sHoCT BO U3BEWTAjOT Ce W3BECTYBa MEpHaTa HeOAPEAEHOCT, BO CUTE APYrU CAYYan MepHaTa HeogpegeHocT, ce
NpecmeTysa Bo PE3YATaTOT camo no Baparbe Ha KAWEHTOT.

*** ce 03HauyBaaT METOAM KOM ce AoBueHu 0 cTpaHa Ha nabopatopwja co Koja Py Nab uma CKAYYeHO AOrosop 3a copaboTka

Usjasa 3a HenpucTpacHocT

PakosogcreoTo Ha iNTY ®ya J/lab 100-Ckonje FapaHTMpa AeKa CMTe aKTMBHOCTH 33 UCMUTYBakbE Ce U3BPLUYBAAT HENPUCTPACHO M
BO cornacHoct co 6aparbara Ha MKS EN ISO/IEC 17025:2018. Cure OANYKWM Ce HocaT Bp3 OCHOBa Ha O6GjeKTMBHM AoKasu 3a
YCOTNaceHoCT co pedepeHTHUTE CTaHAAPAM U BP3 OANYKMUTE HE MOXKaT Aa BAMjaaT APYIM MHTEPECH MAW APYrA CTPAHU W HUKO]
Hema npaso Aa eaujae Ha BpaboTeHMTe BO OAHOC Ha PE3YNTAaTUTE OAHOCHO HEMa npaBo Ha 6uN0 KaKBM BHaTpeLlLHM,
HaABOPeLWHK, KomepuujanHu, GUHAHCUCKU U APYT BUJ, NPUTUCOLM M BAMjaHuja.

3abenewxka Bp. 1: Peayntature of TectosuTe ce OAHecyBaar camo 3a WcnuTyeaHuTe npumepoun. OBOj NPOTOKO/ He CMee 4a Ce PenpoayuMpa oceeH co
nucmeHa fo3sona Ha nabopatopujata v 8o uenocr.

3abenewnxa bp. 2: labopaTopujata He ogrosapa 3a BEPOAOCTOJHOCT Ha NOAATOLMTE ADCTABEHM OA NOAHOCUTENOT BO BaparbeTo 3a UcnuTyeatbe.

3abenewxa Bp. 3: Kora KAMEHTOT U3BPLLMA 3EMatbe Ha npumepouure, nabopatopujaTa He HOCK OATOBOPHOCT 33 PENpPe3eHTaTUBHOCTa Ha npumepouuTe.
3abenewka bp. 4: U3sewrajor 04 nabopaTopMCKOTO UCMIUTYBakbE Ce W3aaBa BO cornacHocT co NP 7.8 Mapectyearse 3a pesyatati.

3abenewwa Bp. 5: [lokonry KnueHTor Gapa usBewTajor og nabopaToOPUCKO MCNUTYBarbe O3 COAPMW M3jaBa 3a coobpasnoct, naGoparopujata nocranysa
CornacHo Npaswno 3a AoHecysarke Ha OONYHKa 33 w3jasa 3a coobpasHoct. OBa NPaBMNO € BO COrNacHocT co Touka 4.2.1 op ILAC -G8:09/2019 Boawny 33
OOHecysarse 04NyKa U M3jasa 3a cooBpasHoCT 1 rnacu:

Mpasuno Ha 6uHapHa oanyka 3a egHocTaBHo NpudaKkarse Kora:

- U3MepeHaTa BpeAHOCT e NoA rpaH1uaTa Ha npudakarse AL=TL - ,3agosonysa” wnm

- M3mepeHaTa BpeAHOCT e Hag rpaHuuara Ha npudararse AL=TL- , He 3agoBonysa *

COrNacHD BaEYKMOT NPABMAHMK HA HALMOHANHOTO 3aKOHO4ABCTEO,

3abenewxa bp. 6: CuTe akpeAUTUPAHW METOAM OA OTICEroT Ha akpeaWTaumja ce objaseHu Ha eb cTpaHarta www.iarm.gov.mk u www.foodlab.com.mk.

Bepsuja: 4 Bo cuna 00: 20,06.20222 |
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